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Sehr verehrte Gaste,
bei lhnen steht eine Feierlichkeit ins Haus und Sie haben Interesse an unserem,, Engel”.
Dartber freuen wir uns sehr.

Wir sind bekannt flr unsere bodenstandige, regionale und feine Kiiche.

Welche u.a. auch mit einem Bib- Gourmand von Michelin ausgezeichnet ist.

FUr die Verarbeitung der Gerichte verwenden wir nur frischeste und ausgesuchte Produkte, die
wir von regionalen und uns vertrauten Landwirten, Metzgern und Handlem beziehen.

Wir verwenden keine kiinstlichen Zusatzstoffe und Fertigprodukte, alles wird von unserer
Kichenbrigade selbst zubereitet.

Selbstverstandlich ist unser Klichenteam auf Vegetarier sowie Allergiker eingestellt.
Auf Ihre personlichen Wiinsche gehen wir germe ein.

Unser,,Engel” bietet Raum fuir viele verschiedene gesellschaftliche Anlasse.

Ob fiir eine festliche Hochzeit, flr die kleine Geburtstagsfeier im Kreise der Familie oder fir eine
Betriebsfeier / Weihnachtsfeier mit lhren Kollegen/innen.

Unsere verschiedene Stuben stehen lhnen und Ihren Gasten je nach Anlass und GrofRe zur
Verflgung.

Wir bemUhen uns sehr um einen personlichen Service und gepflegte Tafelkultur

mit Silber, Tischwasche und Blumenschmuck.

Ein gemUtliches und stimmungsvolles Ambiente bilden den weiteren Rahmen fiir eine gelungene
Feier.

In einem personlichen Gesprach besprechen wir gerne Ihre Wiinsche und Vorstellungen fir lhre
Feier und den reibungslosen Ablauf.
Wir beraten Sie auch bei der Getrankewahl.

Auf Wunsch besorgen wir lhnen ausgewahlten Blumenschmuck und Dekoration.
Menukarten werden fiir Sie individuell vom Haus gedruckt.

FUr Gaste, die lhren Aufenthalt in unserem Hause ausweiten mochten, stehen zehn schone und
komfortable Gastezimmer zur Verflgung.

Brauchen Sie mehrere Zimmer? Gerne sind wir lhnen bei der Suche flir eine passende
Unterkunft behilflich.

Wirwirden uns sehr freuen, lhre Feier als Gastgeber ausrichten zu dirfen.

Sie werden den Tag immer in schoner Erinnerung behalten.

Flr eine personliche Besprechung stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung.

Bitte vereinbaren Sie bei Herm Herbert Decker oder Frau Christine Mamber ein Termin.

Wir bedanken uns fUr lhr Interesse und verbleiben mit herzlichen Grilien aus dem ,,Engel”



Liebe Gaste,
Bitte wéhlen Sie aus den vorgeschlagenen Gdngen aus
und stellen Sie Ihr persénliches Wunschment zusammen.
Bei den Preisen handelt es sich um Mendi- Richtpreise.
Der Menlipreis setzt sich nach der Gréfse des Mentiis zusammen.
Die Hauptgénge haben wir mit Mendpreisen einkalkuliert.
Den Hauptgang als Einzelgericht haben wir mit EG gekennzeichnet.
Alle mit *Sternchen gekennzeichneten Produkte,
sind saisonale Gericht und nur wéhlbar, wenn es die Saison hergibt.
Auch die Zwischengerichte und Fischgerichte sind als Hauptgang wdéhlbar.
Zum vereinbarten Ment reichen wir immer Butter, Quark und Brot
sowie einen ,,Grufs aus der Kiiche” vorab.
Ihre persénliche Menlikarte ist ebenso im Preis inbegriffen
als auch die vorhandene Tischdekoration.

Fr die Details beraten wir Sie gerne in einem persénlichen Gesprdch.

Beispiele fiir eine Menti- Zusammenstellung
Mendi Beispiel 1
Vorspeise oder Suppe
Diinne Scheiben vom Kohlrabi / Kréutervinaigrette / pochiertes Landei
Wilder Salat
9,00 €
oder
Kraftbriihe vom Ochsenschaufelsttick / Flddle/ Markkl6Bchen / Schnittlauch
5,50€
Hauptgang
Medaillons vom Kalb und Schweinefilet
Krauterkruste / Edelpilze in Rahm
Gemise vom Markt / feine Nudeln
21,50 €
Dessert
Franzosisches Schokoladen Tépfchen / Saschwaller Eierlikor
6,90 €
Menii 39,50 €

Mendi Beispiel 2
Vorspeise
,Caesar Salat” Romische Salatherzen
Sardellen / Kapern / Parmesan /Knoblauchdressing / Speck / Landei / Kricherle
9,00 €
Suppe
,Saschwaller” Wildkrautersuppe / gerducherter Lachs / Meerrettich Creme *
6,90€
Hauptgang
Kross gebratene Barbarie Entenbrust
Honig Balsamico SoRe / Gemuse vom Markt / gebackene Kartoffelschnitte
20,00 €
Dessert
Geeister Kirschwasser Gugelhupf / warme Schattenmorellen / vanillesahne
8,50 €
Mendi 42,00

Mendibeispiel 3
Vorspeise
Engelwirts Vorspeisen Variation
15,00 €
Zwischengang
Seeteufel / Artischocken* / Kirschtomaten / Honig Thymian
14,50 €
Hauptgang
Lammricken mit Schafskadse Kruste
feine Bohnen / Kirschtomaten / Kartoffelgratin
22,50 €
Dessert
Lauwarme Vanille Creme Brulee / marinierte Frichte *
Sorbet passend zu den Friichten
8,50 €
Meni 59,00



Zum Sektempfang

Kleinigkeiten zu lhrem Aperitif wahrend dem Stehempfang

Blatterteiggeback
Blatterteig/ Kase
oder
Kleine Windbeutel mit Bergkase gefillt
oder
Foccachia
mit Tomaten / Oliven Tapenate

3,50 €/ Person
Es werden ca. 4-5 Teile pro Person gereicht

Fingerfood in Form eines Flying Buffets

Die Kleinigkeiten werden in Glaschen, Loffel oder kleine Tellerchen wahrend dem Stehempfang serviert/gereicht

Forellenmousse
mit Preiselbeeren

Lachsrolichen
auf marinierten Linsen

Ziegenkdsemousse vom Monte Ziego
mit Oliventapenade

Kalbfleischballchen mit Kartoffelsalat
und Sauce Tartar

Maispoularden- Wrap mit Avocado
Rollchen von gerduchertem Lachs mit Meerrettich
Rindertartar - Croustini mit Wachtelspiegelei
Bergkase - Krustel mit Feigensenf

,Vitello Tonnato”
Kalbfleisch mit Tunfisch/ Kapern/ Sardellen Creme

Kalbstafelspitzsilze mit Vinaigrette

Je nach Auswahl 2,80 € - 4,00€ / Stiick
Mindestabnahme 10 Stlick / ausgewahlte Sorte



Vorspeisen

Salate der Saison oder Feldsalat*
Kracherle/ Speck/ Landei
7,70 €

,Caesar Salat” Romische Salatherzen
Sardellen / Kapern / Parmesan /Knoblauchdressing / Speck / Landei / Kracherle
8,90 €

Dunne Scheiben vom Kohlrabi / Krautervinaigrette / pochiertes Landei
Wilder Salat
9,00 €

Carpaccio vom Rinderfilet /Parmesan / Balsamico / Ruccola
15,00 €

Lauwarmer Spargel* / Krautervinaigrette / pochiertes Landei
dinn geschnittener Schwarzwalder Schinken
14,50 €

Dtinne Scheiben von der Ochsenherztomate*
Biiffelmozzarella / Basilikum Pesto / Rucola / Balsamico
12,50 €

Warmes Mosaik von Lachs und Zander / Krdutercreme / Blattsalate
13,50 €

Mosaik von hausgebeiztem Lachs und Jacobsmuscheln
Olivendl / Limone / Blattsalate
13,90 €

,Vitello Tonnato”
Sanft gegarte Kalbsnuss / Tunfisch Sof3e / Sardellen / Kapern / Ruccola”
14,90 €

Carpaccio vom Rinderfilet
Pfifferlinge* / Parmesan / Balsamico / Rucola
15,50 €

Hausgemachte Gdnseleberterrine / Gewlirztraminergelee / Ruccola
gerdsteter Gugelhupf
18,50 €

Mit Honig glasierte Entenbrust
Kirschtomaten / Wurzelgemtise / Blattsalate
14,90 €

Tatar vom Rinderfilet / Gdnseleber / Ruccola”
gerdstetes Bauernbrot
19,50€

Engelwirts Vorspeisenvariation
15,00€



Suppen

Saschwaller Wildkrautersuppe / gerducherter Lachs / Meerrettich Creme *
6,90 €

Hokaido Kirbissuppe / Kiirbisol / Kerne *
6,50 €

Curry Zitronengrassuppe / Gurken Joghurt / Koriander / Chiliflocken
6,90 €

Topinambursuppe / Topinambur Chips*
6,90 €

Maronencremesuppe / Schwarzwalder Kirschwasser / Speck*
6,90 €

Spargelsuppe / Schwarzwalder Schinkencrepes *
6,50 €

Barlauchsuppe / Lachssoufflee *
7,00 €

Rieslingsuppe / Hechtkléschen / Schnittlauch
7,00 €

Krustentier Cremesuppe / Garnelen Wan Tan / Estragon
8,00 €

Safran Fisch Suppe mit Lachs / Seeteufel / Zander / Knoblauchcroutons
8,50 €

Kraftbrihe vom Ochsenschaufelstlck / Fladle/ MarkkloRchen / Schnittlauch
5,50€



Zwischengange/ Fischgange
(Auf Wunsch auch als Hauptgang moglich)

Zanderfilet / Steinpilz Lauch Gnocchi / WeilRburgunder Beurre Blanc
14,00 € / 20,50 €

Mosaik von Lachs und Jacobsmuscheln / Wurzelgem{se Risotto / Petersilienjus
14,50€ /21,00 €

Bachsaibling / Mandel Butter / Spinat / Kartoffelpiree
13,50€/19,50 €

Seeteufel / Artischocken / Kirschtomaten / Honig Thymian
15,50€ /22,00 €

Tunfisch / lauwarmer Glasnudelsalat / Sweet Chili Beurre Blanc
15,50€ /22,00 €

Rochen / Kartoffel / Knoblauch/ Kapern
14,50€ /21,00 €

Wachtelbrust / Pfifferlinge* / Parmesan / Gnocchi
14,00€/ 19,80 €

Kalbsbries / Morchelrisotto / Lauch / Portweinsauce
16,00 €/ 23,00 €

Vegetarisches

Hausgemachte Penne Pasta / Blattspinat / gerostete Pinienkerne
getrocknete Tomaten Parmesan / frische Pfifferlinge
13,50 €

Kokos Karotten Curry / Basmati Reis / Cashew Kerne / Koriander
14,50€

Gemduse aus dem Wok / Ingwer / Sesam / Zitronengras / Himalaya Reis
13,00€

Hausgemachte Bergkase Spinatknddel mit frischen Edelpilzen in Krduterrahm
14,50 €



Hauptgange

Schaufele Filet vom spanischen Pata Negra Schwein
BarbequesoRe / feine Bohnen / Kartoffelkrapfen
19,00 €/ EG 23,80 €

Kalbsbackchen / Alde Gott Spatburgunder / Wurzelgemdse / Blattspinat /
Parmesanpolenta
19,00 € /EG 22,00 €

Maispoulardenbrust / Zitrone / Rosmarin / Knoblauchbutter
Blattspinat / Kartoffelplree
17,50€/EG 19,80 €

Kalbstaschchen aus der Hufte
Bauchspeck / Kase / Pfifferlinge
Gemuise vom Markt / handgeschabte Spatzle
19,50 € /EG 23,00 €

Medaillons vom Kalb und Schweinefilet
Krauterkruste / Edelpilze in Rahm
Gemise vom Markt / feine Nudeln
21,50 €/ EG 24,00 €

Entrecote Double mit Rotweinschalotten und Bearnaise
Gemuse vom Markt / Kartoffelkrapfen
22,00€ /EG 25,50 €

Lammricken mit Schafskdse Kruste
feine Bohnen / Kirschtomaten / Kartoffelgratin
22,50 €/EG 25,50 €

Hirschricken mit Karamellisierten Mandeln
Lauch / Edelpilze / Spatzle
23,00€ /EG 27,00 €

Kross gebratene Barbarie Entenbrust
Honig Balsamico SolRe / Gemise vom Markt / gebackene Kartoffelschnitte
20,50 €/EG 24,00 £

Kalbsteakhifte mit Wildkrautern Gberbacken
Gemise vom Markt / Rahmsofe / feinen Nudeln
19,50€/EG 23,00 £

Rinderfilet / Markkruste / Alde Gott Rotweinrisotto / karamellisierte Karotten
weille Pfeffersofse
26,50€/EG31,00£



Klassiker

Sauerbraten in Alde Gott Spatburgunder geschmort
feine Nudeln
16,50 € /EG 18,00 €
Ochsenfleisch mit Urloffener Meerrettichsauce
Preiselbeeren/ Kartoffeln
15,50 € /EG 17,50 €

Rehragout mit frischen Edelpilzen und Preiselbeeren
18,00 €/EG 21,00 €

Barbarie Ente in zwei Gangen
serviert Brust mit Rotweinsauce auf Krautschupfnudeln
die Keule als Ravioli mit kremigen Edelpilzen
27,00 €
Schweinefilet im ganzen gebraten mit Morchelrahmsauce
Gemuse/ handgeschabt Spatzle
19,00 € /EG 20,50 €
Kalbstafelspitz aus dem Ofen
Wurzelgemuse / Champignons

feine Nudeln
18,50€/EG 20,00 €

Beilagen zum Hauptgang

(alternativ oder zusétzlich)
handgeschabte Spatzle
hausgemachte Nudeln

handgemachte Schupfnudeln
Polenta
Risotto

Basmatireis oder Wilder Reis

hausgemachtes Kartoffelgratin

hausgemachtes Kartoffelplree

hausgemachte Kartoffelkrapfen
Pommes frites



Dessert

Palette von hausgemachten Sorbet / kleine Creme Brilee /frischen Friichten
8,50 €

Geeister Kirschwasser Gugelhupf / warme Schattenmorellen / Vanillesahne
7,90 €

Franzosisches Schokoladen Topfchen / Saschwaller Eierlikor
6,90 €

Erdbeer-Rosette / Rhabarberschaum / Pinienkern Vanilleeis*
8,50 €

Delice von Erdnuss / Salzbutter Karamelleis / Knusperschokolade /Schokoladenmousse
9,00 €

Weinbergpfirsich / Winzersekt Sabayon / Pistazien Eis oder Parfait
9,50 €

Lauwarme Vanille Creme Brulee / marinierte Friichte *
Sorbet passend zu den Friichten
8,50 €
Engelwirts Dessertimpression
Schokoladenmousse oder Topfchen / 2 Sorbet / Creme Brulee / Plotzer / frische
Frichte */ 1 Parfait oder Eis
9,50 €
Impression vom der Schwarzwalder Kirschtorte
Kirschplotzer / Kirschwasserparfait / kleine Schwarzwalder Schnitte /Vanille creme

Brulee / gelierte Kirschen / warme Kirschen
9,50 €

Zur spaten Stunde empfehlen wir

Badische Vesperplatte
Echt Minchner WeilRwdUrste
Franzosische Rohmilchkase

Schokoladenbrunnen mit frischen Frichten

Preis je nach Menge



Informatives fur lhre Feier

Kuchen

Bieten wir aus unserer eigenen Konditorei an oder diirfen Sie gerne mitbringen.
Der Gedeckpreis bei mitgebrachten Kuchen betragt 2,50 €/ pro Person
(inkl. aufbewahren, kiihlen und aufschneiden von Kuchen )

Tischdekoration

Wir haben die Tische immer mit kleinen Blumenarrangements bestlckt.
Soll es mehr oder nach Ihren besonderen Vorlieben sein,
dann besorgen wir lhnen gerne Tischblumen
beim ,, Team Floral” in Achern.
Sie durfen pro Gesteck/ Arrangement mit etwa 20,00 — 40,00 € rechnen

Stuhl- Hussen

Die bezogenen Stihle sehen sehr schdn aus und geben einen festlichen Rahmen.
Wir besorgen |lhnen gerne Hussen, in Weils oder in Champagnerfarben,
wahlweise auch mit farbigen Schleifen.

7,00 €/ Stuhl
inklusive Miete & Versandkosten, Beziehen der Stiihle und Endreinigung

Musikunterhaltung

Wir haben Kontaktadressen von vielen guten Musikern,
die wir Ihnen gerne weiterempfehlen.

Aus Riicksicht zu unseren Nachbarn und Hotelgasten,
darf die Musik ab 24.00 Uhr nicht mehr auf der StralSe zu horen sein.
Ebenso weilken wir auf Ruheeinhaltung vor dem Restaurant/ Hotel ab 24.00 Uhr hin.

Party-Abschluss im Weinkeller
Ab 1.00 Uhr bis 2.30 Uhr haben Sie die Moglichkeit
in unserem Weinkeller weiter zu feiern.
Wir stellen Ihnen unsere Musikanlage zu Verfligung.
Sie durfen Ilhre Musik Gber einen PC oder Tablett PC
per USB Stick Gbertragen.
Es ist auch eine Docking Station fiir Smartphone oder |- Pod vorhanden.
mitgebrachte Anlagen dirfen nicht verwendet werden

Nachtzuschlage ab 01.00 Uhr:
je angefangene Stunde 90.00 €

Besprechungstermine

Wir moéchten lhnen all unsere Aufmerksam schenken,
um mit lhnen gemeinsam eine unvergesslich schone Feier zu planen.
Bitte vereinbaren Sie einen Termin,
in dem wir |hre Feier in aller Ruhe besprechen kénnen.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir Meniabsprachen ohne vereinbarten Termin,
aus zeitlichen Grinden nicht immer wahrnehmen kénnen.



